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Prossima emissione: Giovedi 16 Settembre 2010. Per la Valcamonica consultate I'edizione speciale.

-> . FASE FENOLOGICA
Fine vendemmie base Franciacorta ed inizio vendemmi  a delle varietd precoci per la produzione di
bianchi fermi.
Si conferma il ritardo sul 2009 che e ad oggi stimabile in circa 7-8 giorni; le varieta tardive mostrano di
recuperare lentamente il ritardo accumulato ad inizio stagione. In Valcamonica la maturazione delle uve € in
anticipo rispetto al 2008 e al 2009 e simile a quella del 2007.

-> PREVISIONI METEOROL OGICHE
(previsioni della rete meteorologica regionale: http://www.arpalombardia.it/meteo/bollettini/bolmet.htm)

EVOLUZIONE GENERALE: Oggi ed in parte domani ancora un po di instabilita a causa di aria fredda in
guota legata ad una vasta area di bassa pressione in transito sull'ltalia. Poi ritorno a condizioni
meteorologiche stabili a partire da venerdi pomeriggio sino ad almeno domenica. Da lunedi probabilmente
aumento dell'instabilitd pomeridiana specie in montagna

Venerdi 10: sino al mattino presto sui settori orientali e sulle Alpi ancora addensamenti per cumuli € nubi
basse; sul resto della regione gia sereno od al piu poco nuvoloso. Poi passaggio a cielo sereno su Pianura
ed Appennino, poco nuvoloso su Alpi e Prealpi con cumuli a partire dal pomeriggio.
Precipitazioni: sino al mattino presto qualche rovescio od al piu qualche debole temporale solamente sui
settori orientali. Poi assenti. Dal pomeriggio qualche rovescio sulle Prealpi orientali.

Sabato 11: generalmente sereno o poco nuvoloso ovunque. Nel pomeriggio qualche cumulo sulle Prealpi
centrali ed orientali. Precipitazioni: assenti.

Domenica 12: sino a mezzogiorno circa ovunque sereno. Poi frequenti passaggi di hubi alte e sottili su tutta
la regione. Precipitazioni: assenti.

Lunedi 13 e Martedi 14: Tendenza incerta. Probabilmente ancora abbastanza soleggiato sia lunedi che
martedi su tutta la regione, ma con aumento dell'instabilita pomeridiana sui rilievi, con cumuli e qualche
rovescio.

Previsioni a lungo termine (di bassa affidabilitd): previsto un leggero peggioramento per i giorni di lunedi e
martedi, poi tempo stabile fino al giorno 19. Per l'ultima decade di settembre le attuali previsioni prospettano
tempo perturbato.

PRATICHE COLTURALI

» SFOGLIATURE
Per ridurre il rischio Botrite, su varieta a matura zione intermedia e tardiva si consiglia di interven ire
sfogliando bene la fascia dei grappoli. In caso di VARIETA BIANCHE EVITARE il pit possibile di
esporre i grappoli alla luce! Vanno tolte solo le foglie basse, quelle che toccano il grappolo e lo
mantengono umido perché impediscono all’aria di circolare.

» VENDEMMIA
In annate difficili, come quest'anno a causa della Botrite, diventa essenziale separare le uve sane da quelle
danneggiate. Ciascuno scelga il metodo piu adatto alle proprie esigenze (doppio passaggio di vendemmia,
oppure cernita in campo e/ cernita su nastro trasportatore in cantina), ma di certo se si desidera fare qualita e
indispensabile vinificare SOLO _ uve perfettamente sane separate da quelle botritizzate!

> 4 SITUAZIONE FITOSANITARIA E DIFESA

» BOTRITE
IL_ MIGLIORE ANTIBOTRITICO E RAPPRESENTATO DAL VIGNE TO EQUILIBRATO, NON TROPPO
VIGOROSO E BEN GESTITO! INTERVENIRE CON SFOGLIATURE COME SPEIGATO SOPRA.
In Vallecamonica , su varieta tardive, solo dove si prevede di effettuare la vendemmia verso meta ottobre, e
possibile intervenire con un antibotritico purché con principio attivo diverso rispetto al primo utilizzato e
rispettando i tempi di carenza e le norme della Mis . 214.
L'antibotritico tardivo & poco efficace, tuttavia in condizioni di rischio pud aiutare a mantenere I'uva piu sana.
Per ulteriori informazioni contattare i Tecnici.
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» PERONOSPORA
Mantenere la protezione in vigneti GIOVANI o INNEST _ATI. Utilizzare Rame o Dimetomorf o prodotti

sistemici di vario genere, ma evitare fosfiti e Fosetil-Al abbinati a Rame.

» QOiblo
In caso di interventi antiperonosporici si suggerisce di abbinare Zolfo in polvere a dosi basse (2 Kg/ha) al fine
di evitare il diffondersi di Oidio sulle foglie.

> MALATTIE DEL LEGNO: ESCA, FLAVESCENZA, LEGNO NERO

Togliere tutte le piante malate come segnalato nei Boll. precedenti

» CURVE DI MATURAZIONE

Nel grafico sottostante sono riportati i dati relativi a campioni di uve Groppello. Il grado zuccherino e I'acidita
risultano in linea con il 2008. Nell'ultima settimana I'incremento medio del grado zuccherino € stato pari a 1,7°Babo, piu
elevato di quello registrato la scorsa settimana.
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Nel grafico sottostante € riportato 'andamento della maturazione per la zona del Lugana. Si osserva un netto
incremento del grado zuccherino, superiore ai 2°Ba bo. Il ritardo rispetto allo scorso anno pud essere stimato intorno ai
6-7 giorni. L’acidita appare di circa due punti superiore rispetto i dati rilevati nel 2009 ed in linea con il 2008.
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Questa settimana, riportiamo i dati di maturazione dei campioni di uve Merlot prelevati in Valle Camonica. a conferma di
guanto riportato anche le scorse settimane nel paragrafo “Fase Fenologica” non vi sono ritardi rispetto agli scorsi anni
nei processi di maturazione, anzi il grado Babo raggiunto € ad oggi superiore a quello rilevato nel 2009 e in linea con
quello del 2007.
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» MATURAZIONE UVE

data Forma di Ac.Tot.

prelievo Zona Localita Varieta Allevamento °Babo | °Brix (g/lAc.Tart.) pH
6-set Franciacorta Adro Chardonnay Guyot 15,8 18,6 8,6 3,21
6-set Franciacorta Adro Chardonnay Guyot 17,9 21,0 7,0 3,29
6-set Franciacorta Passirano Chardonnay Guyot 18,1 21,3 6,8 3,25
6-set Franciacorta Ome Chardonnay Guyot 16,4 19,3 8,4 3,26
6-set Franciacorta Ome Pinot Nero Guyot 17,4 20,4 6,4 3,19
6-set Franciacorta Ome Pinot Nero Guyot 17,3 20,3 6,3 3,37
6-set Franciacorta Erbusco Chardonnay Sylvoz 17,3 20,3 9,0 3,30
6-set Franciacorta Paderno Franciacorta Chardonnay Guyot 16,9 19,8 7,4 3,57
6-set Capriano d/C Capriano d/C Merlot Cordone Speronato 18,7 21,9 7,8 3,51
6-set Capriano d/C Capriano d/C Trebbiano di Lugana Guyot 15,7 18,5 7,0 3,16
6-set Capriano d/C Capriano d/C Sangiovese Cordone Speronato| 15,5 18,2 8,5 3,24
6-set Capriano d/C Capriano d/C Marzemino Guyot 16,9 19,9 54 3,60
6-set Lugana Sirmione (loc. Palazzo) Trebbiano di Lugana Guyot 16,2 19,1 7,3 3,05
6-set Lugana Sirmione (loc. Palazzo) Trebbiano di Lugana Guyot 16,9 19,9 7,5 3,09
6-set Lugana Sirmione (loc. Palazzo) Trebbiano di Lugana Guyot 16,7 19,6 7,6 3,00
6-set Lugana Sirmione (loc. Rosini) Trebbiano di Lugana Guyot 17,1 20,1 6,1 3,13
6-set Lugana Pozzolengo Trebbiano di Lugana Guyot 15,2 17,9 8,6 2,96
6-set Lugana Pozzolengo Trebbiano di Lugana Guyot 14,4 16,9 9,8 2,97
6-set Lugana Sirmione (loc. Ortaglia) Trebbiano di Lugana Guyot 17,5 20,6 7,8 3,11
6-set Lugana Sirmione (loc. Rovizza Trebbiano di Lugana Guyot 16,2 19,0 7,9 2,98
6-set Garda Classico San Felice Groppello Guyot 17,4 20,4 9,0 3,01
6-set Garda Classico San Felice Barbera Guyot 17,6 20,7 13,2 2,86
6-set Garda Classico San Felice Rebo Guyot 18,8 22,1 7,5 3,16
6-set Garda Classico San Felice Merlot Guyot 18,7 21,9 7,4 3,20
6-set Garda Classico San Felice Sangiovese Guyot 15,3 18,0 9,5 3,02
6-set Garda Classico Padenghe Groppello Mocasina Guyot 15,6 18,4 8,6 3,16
6-set Garda Classico Padenghe Sangiovese Guyot 16,2 19,1 8,3 3,08
6-set Garda Classico Padenghe Barbera Guyot 14,7 17,3 15,6 2,85
6-set Garda Classico Puegnago Marzemino Guyot 15,8 18,6 7,3 3,15
6-set Garda Classico Puegnago Sangiovese Guyot 15,1 17,8 9,8 3,02
6-set Garda Classico Puegnago Groppello Guyot 14,4 17,0 8,8 3,09
6-set Garda Classico Puegnago Barbera Guyot 14,8 17,4 14,4 2,81
6-set Garda Classico Bedizzole Riesling Renano Guyot 14,8 17,4 11,1 3,03
6-set Garda Classico Bedizzole Groppello Guyot 15,1 17,8 10,4 3,01
6-set Garda Classico Calvagese Marzemino Guyot 15,0 17,6 7,7 3,17
6-set Garda Classico Calvagese Groppello Guyot 15,9 18,7 5,9 3,36
6-set Garda Classico Lonato Sangiovese Guyot 17,5 20,5 7,7 3,21
6-set Garda Classico Lonato Marzemino Guyot 16,2 19,1 7,2 3,42
6-set Garda Classico Lonato Groppello Guyot 18,5 21,7 4,3 3,62
6-set Garda Classico Moniga Groppello Gentile Guyot 16,9 19,8 8,6 3,10
6-set Garda Classico Manerba Groppello Mocasina Guyot 16,1 18,9 55 3,39
6-set Garda Classico Polpenazze Groppello Gentile Guyot 16,6 19,5 9,6 3,12
6-set Garda Classico Puegnago Groppello Gentile Guyot 14,9 17,5 12,7 3,02
6-set Garda Classico Puegnago Groppello Mocasina Guyot 16,6 19,5 6,9 3,31
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data Forma di Ac.Tot.
prelievo Zona Localita Varieta Allevamento °Babo [Brix (g/lAc.Tart.) | pH

6-set Valcamonica |Darfo Merlot Guyot 17,9 21 7,6 3,15
6-set Valcamonica |Darfo Merlot Guyot 18,1 21,3 6,7 3,22
6-set Valcamonica |Losine Merlot Guyot 17,6 20,7 8,3 3,20
6-set Valcamonica |Artogne Merlot Guyot 17,4 20,4 6,2 3,30
6-set Valcamonica ]JAngolo Terme Incrocio Manzoni Guyot 18,5 21,7 8,7 2,96
6-set Valcamonica ]Angolo Terme Incrocio Manzoni Guyot 18,7 21,9 9,9 3,01
6-set Valcamonica ]Angolo Terme Riesling Renano Guyot 18,1 21,2 8,8 3,06
6-set Valcamonica |Berzo Inferiore Merlot Guyot 18,1 21,3 7,0 3,20
6-set Valcamonica |Berzo Inferiore Merlot Guyot 18,7 22 7,9 3,15
6-set Valcamonica |Cerveno Chardonnay Guyot 17,5 20,5 9,3 2,95
6-set Valcamonica |Cerveno Incrocio Manzoni Guyot 17,6 20,7 10,2 3,01
6-set Valcamonica |Cerveno Incrocio Manzoni Guyot 16,3 19,2 11,0 2,92
6-set Valcamonica |Cerveno Merlot Guyot 15,1 17,8 9,6 3,06
6-set Valcamonica |Cerveno Merlot Guyot 16,0 18,8 9,6 3,10
6-set Valcamonica |Esine Marzemino Guyot 16,5 19,4 5,7 3,21
6-set Valcamonica |Esine Merlot Guyot 17,5 20,6 8,5 3,16
6-set Valcamonica |Bienno Merlot Guyot 16,1 18,9 8,8 3,10
6-set Valcamonica |Breno Merlot Guyot 17,5 20,6 8,2 3,15
6-set Valcamonica |Losine Marzemino Guyot 14,9 17,5 9,7 3,05
6-set Valcamonica |Losine Merlot Guyot 17,8 20,9 7,8 3,25
6-set Valcamonica ]Losine Merlot Guyot 16,3 19,2 7,8 3,13
6-set Valcamonica |Capo Di Ponte Merlot Guyot 16,8 19,7 8,8 3,17
6-set Valcamonica |Capo Di Ponte Marzemino Guyot 15,3 18,0 10,5 3,00
6-set Valcamonica |Cemmo Merlot Guyot 17,2 20,2 9,0 3,16
6-set Valcamonica |Ceto Merlot Guyot 15,6 18,3 11,2 3,13
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