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Attività realizzata grazie a specifico finanziamento dell’Assessorato Agricoltura della Provincia di Brescia 

Bo l l e t t i n o  Ag r ome t eo r o l og i co  “ V i t i c o l t u r a ”  

Informazioni: Centro Vitivinicolo Provinciale Assistenza Tecnica Dott. Agr. MARCO TONNI Tel 030360770 -   
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Bollettini e schede del Manuale di Viticoltura del CVP su: www.CentroVitivinicoloProvinciale.it  - BOLLETTINO N° 23 del 7/8/2012 
Per la Valle Camonica consultare l’apposito Bollettino. Per approfondimenti consultare i Tecnici del Centro Vitivinicolo Provinciale 

Prossima emissione del Bollettino: giovedì 9 agosto 
 

 MATURAZIONE UVE 
Nei grafici sottostanti riportiamo l’accumulo zuccherino (°Babo) e l’acidità titolabile relativi a cam pioni 
di Chardonnay  prelevati in Franciacorta  (in azzurro), nel grafico sono inoltre riportate le curve degli 
scorsi anni a partire dal 2007. Con una linea continua sono rappresentate le curve derivate 
dall’elaborazione dei dati dei singoli vigneti. avendo effettuato un solo rilievo non è possibile calcolare 
una curva di maturazione per l’anno in corso. Le curve vengono mostrate per fornire un riferimento 
che consenta un immediato confronto tra le annate, le variazioni settimanali della velocità dei processi 
di maturazione sono evidenziabili osservando la posizione dei singoli dati rispetto alle curve. 
Si conferma il rapido progredire della maturazione delle uve.  Va colmandosi l’esiguo 
divario rispetto allo scorso anno  osservato la scorsa settimana. Consigliamo di monitorare 
attentamente i processi di maturazione . La quasi totalità dei vigneti presenta sintomi di stess idrico, 
la cui intensità dipende da posizione, età, carico produttivo ed eventuali interventi irrigui. L’intensità 
dello stess potrà influenzare profondamente l’evoluzione della maturazione. Nel bollettino di giovedì 
verranno fatte ulteriori considerazioni anche alla luce di una eventuale conferma delle previsioni 
meteorologiche a lungo termine, che, per ora, prevedono tempo stabile e assenza di precipitazioni per 

i prossimi 15 giorni.  
 
 
 
 
 
 

Franciacorta -  Chardonnay  - zuccheri - anni dal 0 7 al 11 e anno 2012   
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Anche i valori dell’acidità titolabile sono in linea con quelli del 2011, rispetto alla scorsa settimana il 
decremento medio osservato è stato di 6 punti. 

Franciacorta - acidità - anni da 2007 a 2011 e anno  2012
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